
  Tous les prix sont indiqués en euros, y compris la TVA applicable. Pour les demandes de changement et intolérances  
  alimentaires nous sommes les bienvenus pour vous aider à la conception de menu. 
 

Our sommeliers' recommendation: 
 
 
 
 

WHITE WINE 
 

2020 Saint-Véran „Les Pommards“      62 
Domaine Barraud 
Burgund, Frankreich 
 

2020 Pouilly-Fumé „Léon“       64 
Domaine Jonathan Pabiot 
Loire, Frankreich 

 
RED WINE 
 

2018 Corimbo         72 
Bodegas La Horra, Ribera Del Duero 
Spanien 
 

2019 Châteauneuf-du-Pape       88 
Domaine Beaurenard 
Rhône 

 
DESSERT WINE 
 

2019 „MR“       0,1 l    14  
Moscatel 

 Compania de Vinos Telmo Rodriguez 
 Malaga 
 
 
 

 
 
 

 
MENU 
 
 
Mousse of goose liver / sweet wine gelée 
butter brioche 
 
 
Slice of pikeperch / roasted onion crust 
young kohlrabi 
 
 
Saddle and cheek of milk-fed veal / morel cream 
glazed spring vegetables / wheat semolina slice 
 
 
Comté / pickled plum compote 
 
 
Dark elderberry surprise / strawberries 
woodruff ice cream 


