
 
 

 
 
 

Übersicht der Kochkurstermine 2024 

 

14. Februar 2024 Liebeszauber zum Valentinstag 

 Die Herren kochen für die Damen, die Damen genießen  

 derweil den SPA-Bereich.  

 

 Der Kochkurs beginnt um 15 Uhr für die Herren, die ein Menü 

zusammen mit Henry Oskar Fried für ihre Partnerin zaubern.  

Die Damen verbringen die Zeit für ca. 2,5 Stunden in unserem SPA- 

Bereich. Menübeginn ist um 18 Uhr in der Kochschule. 

(Inkl. Begrüßungscocktail, begleitenden Weinen, Wasser und Digestif) 

  

 Preis für zwei Personen    800,- 

 

04. März Vital in die Frühlingszeit 290,- 

 

05. März 2024 

Kalte und warme Kreationen von Ziegenfrischkäse 

mit Gemüse, Fisch und Fleisch                                                                      270,- 

 

09. April 2024 

Regionale Küche mit Frühlingsboten                                                          270,-  

 

29. April 

Italienische Pastaküche                                                                                  270,- 

 

30. April 

Badischer Stangenspargel mit Fisch und Fleisch                                        290,-                                                                           

 

29. Juli 

Vegetarisch in den Sommer                                                                            280,- 

 

30. Juli 

Süß und Salzwasserfische                                                                                330,- 

 

30. September 

Traditionelle Schwäbisch-Badische Sonntagsgerichte                                260,- 

 

 



 
 

 
 
 

01. Oktober 

Vegetarische Variationen von Kürbis                                                             280,- 

 

14. Oktober 

„Damenmenü“    

Melange von Sellerie, Trüffel und Marone  

- 

Velouté von Hokkaidokürbis mit Sankt Jakobsmuschel 

- 

Gefüllte Supreme vom Perlhuhn mit Variation vom Mais 

- 

Cappuccino von Kaffee-Arabica-Granite, Mandarinensorbet  

und Mandelschaum                                                                                           290,- 

 

15. Oktober 

„Herrenmenü“  

Salpikon, Blankett und Gulasch                                                                        270,- 

 

04. November  

Bauernente und Herbstgemüse                                                                        290,- 

 

05. November 

Schmorgerichte von Fisch, Fleisch und Gemüse                                            280,- 

 

 

Übersicht der Kochkurstermine 2025 

 

14. Februar 2025 

Liebeszauber zum Valentinstag                                                                        270,- 

 

03. März 2025 

Italienische Hausfrauenküche                                                                           270,- 



 
 

 
 
 

In der anspruchsvollen Traube Tonbach Kochschule finden regelmäßig Kochseminare zu 

ausgewählten kulinarischen Themen satt. Unsere Weinbegleitung, Getränke, Unterlagen und 

Rezepte sowie eine exklusive Kochschürze mit Traube Tonbach Logo sind im Kurspreis 

enthalten. Die Seminare finden ab einer Teilnehmerzahl von sechs Personen statt. Bei einer 

Gruppe von mindestens acht Personen gehen wir gerne auch auf individuelle Themen- und 

Terminwünsche ein. Wir erlauben uns, bei externen Gästen für den Tageskurs einen Aufschlag 

von 50,- zu berechnen. Bei einer kurzfristigen Stornierung (ab 14 Tage vor Seminarbeginn) 

können wir auf die Zusendung einer Ausfallrechnung (80 % des vertraglich vereinbarten Preises) 

nur dann verzichten, wenn der Seminarplatz neu besetzt werden kann. Dies gilt auch für 

Umbuchungen. 

 
Reservierungen nehmen wir gerne telefonisch unter der 07442 492 665 
oder per Mail an reservations@traube-tonbach.de an. 

mailto:reservations@traube-tonbach.de

