
Prix en euros, TTC (TVA inclue)

M E N U  D É G U S TAT I O N  I 

Coquilles Saint-Jacques, Gamba Carabinera et tourteau,  325,00  
laitue marinée et crème au corail, vinaigrette au citron vert et céleri-branche

Dos de cabillaud skrei et sa peau croustillante à l ánis étoilé, compote de tomates épicées  
et coulis de fenouil, marinade pistou à l áil des ours et pignons de pin

Chevreau de la Bretagne braisé et mariné au gin et genièvre,  
carottes au poivre Kampot et noix macadamia, jus de chevreau à l´orange confite 

Sélection des fromages  
Maître Affineur Antony 

Savarin Passoa et crème glacée à la mangue et épices Indiennes, Ravioli exotiques à l ánanas  
et mangue, compote d ánanas au fruit de la passion et sorbet Pina Colada, noix de coco 

M E N U  D É G U S TAT I O N  I I 

Tranche de saumon mariné et morilles des pins, huître de roches pochée  325,00  
et Gambero Rosso, gelée de saumon à la muscade et macis, noix de coco et caviar Imperial

Escalope de foie de veau et ris de veau croustillant, morilles glacées et petits pois,  
jus crémée de veau à l´ hydromel 

Filet de rouget barbet et artichauts aux anchois et câpres, emulsion de jaune d´oeuf et artichauts,  
jus de carcasses de rouget au vinaigre de Sherry 

Poitrine de pigeon d´Alsace à la réglisse et thym, sa cuisse et Kefta croustillante,  
navets et jus de pigeon au café et citron noir 

Sélection des fromages  
Maître Affineur Antony 

Bienenstich et crème glacée aux amandes et miel, amandes croustillantes,  
neige d´Avocat et fruits séchés aux pommes 

Croustillant au citron Yuzu et sorbet à la rhubarbe et yaourt,  
compote de rhubarbe et crèmeux aux framboises, streusel de rhubarbe

M E N U  V É G É TA R I E N 

Salade d ártichauts et topinambours, chips d ártichauts et roquette,  265,00  
coulis de cresson au vinaigre de champagne 

Morilles glacées et jaune d´oeuf légèrement cuit, gelée aux champignons,  
royale et orges perlés, nage aux morilles et Vin Jaune 

Fenouil confit et séché, Bottarga aux navets et beurre blanc au fenouil et échalotes,  
graines de moutarde, aneth et huile aux herbes 

Tarte feuilletée aux légumes à la provencales, tomates épicées  
et chutney aux poivrons rouges, marinade Pistou, couscous et ail des ours 

Tomme de Chèvre, crème glacée douce et salée,  
streusel aux noix, confiture d´églantine et airelles 

Namelaka Surprise au thé Matcha, sorbet framboise et Litschi,  
yaourt soja et pomelo mariné, bouillon au Shiso, hibiscus et gingembre, barbe à papa


