BEGLEITEND ZUM APERITIF...

OLIVENTAPENADE | feine Tomatenwdirfel | Kapern 5,50
KLEINER FLAMMKUCHEN | Ziegenkdsecreme | konfierte Tomate | Rauke 8,50

KARAAGE | Wasabi-Mayo | Koriander 12,50
knusprige KIKOK Wings mit Ingwer, Knoblauch und Soja mariniert

JAHRGANGSSARDINEN 2019 15,50
RILETTE VON DER GANSEKEULE | Génseleber | eingelegter Kurbis 19,00
TIA MARAA | irische Felsenauster | 3 Stlck | Zitrusmarinade 19,50
FESTTAGSSUPPE 11,50

Fladle | GrieBnocke | Maultasche | Wurzelgemdse

BARLAUCHRAHMSUPPE 12,50
.Sot 'y laisse” | CroGtons

WALDPILZ-QUICHE | Schnittlauchschmand 21,00
Lauch | Speck | Bauernschinken | marinierter Champignonsalat

HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN | Rinderbouillon 22,00
Kartoffel-Gurkensalat | Zwiebelschmelze

SIEDFLEISCH | Meerrettichcreme 29,00
Bouillongemuse | Apfel-Meerrettichsalat | Spinat

HECHTNOCKEN | Krustentierschaum 29,50
gruner Spargel | Schnittlauchkartoffeln

RINDERROULADE | Schmorsaft mit Speck und Senf 31,50
Spitzkohl | Kartoffelmousseline

ZANDERSCHNITTE | krosse Haut | Rieslingsauce 35,50
Lauch mit Pfifferlingen geschwenkt | Kartoffelptree

SANKT-JAKOBSMUSCHELN | gebraten | Champagnerbutter 49,00
Limettenrisotto | Morcheln

RINDERFILET STROGANOFF 49,00
Rote Beete | Gewidrzgurke | Spéatzle | Romanasalat



WILDKRAUTERSALAT 13,50
Gartenkrdauter | Rohkostsalate | Schatzhauserdressing

dazu: karamellisierter Ziegenkdse 12,50
gebratene Maispoulardenbrust mit Soja und Chili 13,00
POKE BOWL | vegan 20,50

Quinoa | Tofu | Zitrusmayo | Kimchi | Gemuse | Sojamarinade

GLASNUDELSALAT 23,00
Gemuse | Koriander | geflammter Miso-Lachs | Chili

NEBRASKA BRISKET BURGER | Rinderbrust 48 Stunden gegart 24,50
Cheddar | Paprika | gepickelte rote Zwiebel | Rauke | Fries | Chili-Mayo

GESCHWENKTE CALAMARATA-PASTA 24,50
Petersilienwurzel | Trevisano | alter Balsamico | gebratene Wachtelbrust

RINDERTATAR | klassisch angemacht 28,00
dazu: Bratkartoffeln 7,20
30 g N25 Oscietra Imperial Kaviar 80,00

VOM LAVASTEIN-GRILL...

0JO DE AGUA RIBEYE-STEAK 55,00
300g
GREATER OMAHA CLUB-STEAK 134,00

ca 650g | am Knochen gereift

GREATER OMAHA PORTERHOUSE-STEAK 199,00
ca 1200g | am Knochen gereift | ca 45 Minuten

dazu jeweils: wilder Brokkoli mit Yuzu und Sesam | Fries | Café de Paris Butter

TARTELETTE VON ARABICA-KAFFEE | Passionsfruchtgelee | Exotic-Sorbet 15,00
LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN | karamellisierte Banane | Vanilleeis 15,00
WINDBEUTEL | Erdnuss-Dulcey-Créme | Salzkaramell | Himbeersorbet 15,00
KAISERSCHMARRN | Mandeln | Rosinen | Birnenkompott | Haselnusseis 15,00

SORBET | EIS je Kugel 3,90



